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LES DÉBUTS PRÉCOCES

Le vin rouge australien a une histoire riche qui remonte à l'arrivée des colons
européens. Son évolution, passant de débuts modestes à une puissance vinicole
mondialement reconnue, est marquée par l'innovation, la résilience et la
diversité.
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UNE BRÈVE HISTOIRE DU VIN ROUGE AUSTRALIEN

Premiers ceps : Les premiers ceps de vigne ont été apportés en Australie en
1788 par le capitaine Arthur Phillip, qui a établi une colonie pénitentiaire en
Nouvelle-Galles du Sud. Les premières tentatives de production de vin ont
été entravées par des conditions inadaptées et un manque de connaissances.

Milieu du XIXe siècle : Dans les années 1820 et 1830, des pionniers comme
James Busby, souvent appelé le "père de la viticulture australienne",
commencèrent à importer des boutures de vigne d'Europe. Ces efforts
jetèrent les bases de l'industrie vinicole australienne, notamment dans la
vallée de Hunter, qui reste une région viticole de premier plan.

EXPANSION ET REVERS
Croissance du 19e siècle:  La production de vin s'est étendue à des régions
telles que la vallée de Barossa, McLaren Vale et la vallée de Yarra. Les colons
allemands en Australie-Méridionale ont joué un rôle crucial dans la culture
du Shiraz et d'autres cépages rouges.

Crise du phylloxéra: À la fin du 19e siècle, le ravageur dévastateur du
phylloxéra a touché de nombreux vignobles. Cependant, l'isolement de
l'Australie-Méridionale l'a épargnée, lui permettant de devenir un centre de
production de vins rouges.
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ÈRE MODERNE
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Boom d'après-guerre: Après la Seconde Guerre mondiale, l'immigration a
apporté des techniques et des traditions viticoles européennes, élevant la
qualité des vins australiens. Le passage des vins fortifiés aux vins de table a
marqué un tournant.

Années 1980 et au-delà: À la fin du 20e siècle, les vins rouges australiens ont
gagné une reconnaissance internationale, avec des marques comme
Penfolds Grange devenant emblématiques. Le marketing innovant et les
approches scientifiques de la viticulture et de la vinification ont davantage
stimulé l'industrie.

PRINCIPAUX CÉPAGES DE VIN ROUGE EN AUSTRALIE
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 SHIRAZ 
ALe cépage de vin rouge le plus
célébré d'Australie. Il prospère
dans des régions comme la
vallée de Barossa, la vallée de
Hunter et McLaren Vale. Corsé,
avec des saveurs de mûre, de
prune et d'épices. Certaines
régions produisent des styles
plus doux et fruités, tandis que
d'autres donnent des vins
riches et robustes, avec un
potentiel de vieillissement.

CABERNET SAUVIGNON
Souvent assemblé avec du
Shiraz ou du Merlot, le
Cabernet Sauvignon produit
des vins de qualité, notamment
à Coonawarra et à Margaret
River. Il est audacieux, avec des
notes de cassis, de menthe et
de cèdre, complétées par des
tanins fermes.

MERLOT
PINOT NOIR
Le Pinot Noir prospère dans les
régions plus fraîches comme la
vallée de Yarra, la péninsule de
Mornington et la Tasmanie.
Légèrement à moyennement
corsé, avec des notes de cerise,
de framboise et des nuances
terreuses, offrant élégance et
complexité.

Le Merlot est souvent assemblé
avec du Cabernet Sauvignon,
mais brille également dans des
vins monovariétaux. Doux et
facile d'approche, avec des
saveurs de prune, de cerise
noire et de chocolat.
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PRINCIPAUX CÉPAGES DE VIN ROUGE EN AUSTRALIE

La série
06.12.2024

AUTRES CÉPAGES :
Tempranillo: Gagnant en
popularité pour son adaptabilité
et ses saveurs vibrantes.
Sangiovese: Souvent utilisé dans
des assemblages, offrant une
acidité vive et des notes
savoureuses.
Durif (Petite Sirah): Connu pour
ses vins audacieux et encreux,
avec des arômes de fruits noirs
et d'épices AUSTRALIA RED WINE BLENDS

SHIRAZ-
CABERNET SAUVIGNON
L'assemblage australien par
excellence : Il s'agit peut-être de
l'assemblage de vin rouge le plus
emblématique en Australie,
souvent considéré comme un
symbole de la vinification
australienne. Régions notables : La
vallée de Barossa, McLaren Vale et
Coonawarra sont des producteurs
majeurs.

GRENACHE-SHIRAZ-
MOURVÈDRE (GSM)
Inspiré des vins français de la
vallée du Rhône, cet assemblage
prospère dans les climats chauds
de l'Australie. Régions notables :
La vallée de Barossa et McLaren
Vale sont les épicentres des
assemblages GSM en Australie.

CABERNET SAUVIGNON-
MERLOT
Assemblage de style Bordeaux :
Cette combinaison classique
reflète les styles de Bordeaux,
adaptés au terroir unique de
l'Australie. Margaret River est
célèbre pour cet assemblage, qui
met souvent en valeur une
expression raffinée et élégante.

SHIRAZ-VIOGNIER
Assemblage de co-fermentation unique
: Inspiré de la région de Côte-Rôtie en
France, cet assemblage associe le
Shiraz à un petit pourcentage de
Viognier, un cépage blanc. Régions
notables : La vallée de Yarra et la vallée
d'Eden sont réputées pour produire
des assemblages de Shiraz-Viognier de
haute qualité.

GRENACHE
L'un des cépages les plus
anciens cultivés en Australie, le
Grenache est utilisé à la fois
pour des vins monovariétaux et
des assemblages.
Moyennement corsé, avec des
saveurs de fruits rouges et une
touche d'épices, souvent avec
une texture douce.
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DIVERSITÉ RÉGIONALE
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Le climat et les types de sols variés de l'Australie contribuent à l'expression
unique des cépages de vin rouge :

BAROSSA VALLEY: Célèbre pour son Shiraz robuste.
COONAWARA: Réputée pour son Cabernet Sauvignon avec des sols distinctifs
de "terra rossa".
McLAREN VALE: Connue pour le Grenache et le Shiraz avec une influence
méditerranéenne.
HUNTER VALLEY: Berceau du Shiraz aux caractéristiques terreuses et épicées.
MARGAET RIVER: Produit des assemblages élégants de Cabernet Sauvignon.
YARRA VALLEY: Un leader du Pinot Noir en climat frais.

SHIRAZ-GRENACHE

Assemblage lumineux et fruité
: Cet assemblage combine
l'épices et l'audace du Shiraz
avec la nature plus douce et
fruitée du Grenache. Régions
notables : La vallée de Barossa
et McLaren Vale sont des
producteurs majeurs.

DURIF-SHIRAZ

Assemblage vieux et robuste : Le
Durif (Petite Sirah) est un cépage
moins connu en Australie, mais il
est souvent assemblé avec le Shiraz
pour créer des vins profondément
concentrés et puissants. Régions
notables : Rutherglen est réputée
pour ses assemblages Durif-Shiraz.

SANGIOVESE-SHIRAZ

Assemblage fusion innovant :
Cet assemblage marie la
tradition italienne à l'audace
australienne, offrant un style
unique. Régions notables :
Adelaide Hills et McLaren Vale.
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TOBRECK GSM OLD VINES
2017

Le vin GSM (Grenache, Shiraz, Mourvèdre) de
Torbreck est élaboré à partir de certaines des
plus anciennes vignes de la Barossa Valley.
Torbreck se concentre sur la préservation de
ces vignes anciennes, les utilisant pour
produire des vins qui mettent en valeur la
puissance et l'histoire du terroir de la région.
L'assemblage GSM est une combinaison
harmonieuse, le Grenache apportant des fruits
rouges éclatants et des épices, le Shiraz
ajoutant de la structure et une complexité de
fruits noirs, et le Mourvèdre fournissant de la
profondeur et des nuances terreuses.

Vinification
Fruit Selection: Les raisins sont récoltés à
la main à partir de vieilles vignes à faible
rendement dans la Barossaa valley.
Fermentation: Le vin subit une
fermentation dans des cuves ouvertes.
Aging: Maturation en fûts de chêne
français, généralement pendant une
période de 18 mois.

Le millésime 2017 dans la Barossa Valley a
connu une saison de croissance plus fraîche
et plus humide que les années habituelles.
Ces conditions ont permis une maturation
lente et homogène des raisins, aboutissant à
des vins équilibrés, frais et dotés d'une
complexité aromatique.

Blend: Grenache 60-70%
Shiraz 20-30% Mourvèdre 10-20%

Région: Située dans la partie
ouest de la vallée de Barossa,
connue pour son climat chaud.

Altitiude: Les vignobles de
Torbreck se trouvent à une
altitude comprise entre 200 et 350
mètres.

Climat: Climat méditerranéen,
caractérisé par des étés chauds et
secs et des hivers doux, avec des
journées chaudes et ensoleillées
et des nuits fraîches.

Sol: Les sols des vignobles de
Torbreck sont un mélange
d'argile, de sable, de limon et de
gravier, avec l'avantage
supplémentaire de dépôts de
calcaire et de lits de rivières
anciennes.

Précipitations: Précipitations
annuelles adéquates, avec un
usage parcimonieux de l’irrigation
pour garantir l’équilibre des
vignes et le développement de
fruits de qualité.

Quantité: Environ 30 000 à 42
000 bouteilles.

Prix: 27,00€
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Glaetzer Wines est un producteur de vin situé
dans le nord de la Barossa Valley, en Australie. La
cave a été fondée en 1995 par Colin Glaetzer, fort
de plus de 30 ans d'expérience en vinification.
Aujourd'hui, son fils Ben Glaetzer poursuit
l'héritage familial.
Le Glaetzer Wallace 2021 est élaboré à partir de 84
% de Shiraz et 16 % de Grenache, issus de vieilles
vignes du sous-district d’Ebenezer dans la
Barossa Valley. Le Shiraz provient de vignes âgées
de 50 à 80 ans, et le Grenache de vignes âgées de
50 à 100 ans.

Vinification
Les raisins sont récoltés à la main.
Fermentation: Fermentation avec une souche de
levure neutre choisie pour mettre en valeur les
saveurs du fruit. Celle-ci est suivie d'une
macération prolongée sur les peaux pour
renforcer la structure tannique et la texture en
bouche.
Aging: En fûts de chêne français et américain,
subissant une fermentation malolactique
naturelle pour une finale complexe et en
couches..

Le climat dans le nord de la Barossa Valley
pendant la saison de croissance 2021 a été
caractérisé par un printemps et un début d'été
chauds et secs, avec des températures
supérieures à la moyenne. Le millésime 2021
dans le nord de la Barossa Valley a été favorable,
avec une bonne concentration de fruits et une
excellente qualité.

GLAETZER WALLACE
2021

Blend: Grenache 84%
Shiraz 16%

Région: North Barossa Valley,
South Australia.

Altitude: Les vignobles de
Glaetzer sont situés à une altitude
d'environ 300 à 350 mètres au-
dessus du niveau de la mer,
couvrant 30 hectares.

Climat: Climat méditerranéen,
caractérisé par des étés chauds et
secs et des hivers doux avec des
journées ensoleillées et fraîches la
nuit.

Sol: Un mélange de limons
sableux sur argile, avec des profils
bien drainants, contribuant à la
santé des vignes et à la
concentration des saveurs dans
les raisins.

Preipitations: Précipitations
annuelles adéquates, avec un
usage parcimonieux de
l’irrigation pour garantir
l’équilibre des vignes et le
développement de fruits de
qualité.

Quantité: Environ 30 000 à 48
000 bouteilles.

Prix: 20,73€
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SHAW AND SMITH
BALHANNAH SHIRAZ 2017

Te Shaw + Smith Balhannah Shiraz 2017 est un vin
haut de gamme provenant d'un seul vignoble, qui
exemplifie l'élégance et la complexité du Shiraz de
climat frais de la région des Adelaide Hills en
Australie-Méridionale.

La saison de croissance 2017 dans les Adelaide Hills
a été marquée par une longue période de
maturation fraîche, permettant aux raisins de
développer des profils de saveurs intenses tout en
conservant une excellente acidité naturelle.

Vinification
Les raisins, cueillis à la main, proviennent
exclusivement du vignoble de Balhannah,
garantissant un contrôle précis de la qualité.
Le vin a fermenté dans de petits fermenteurs
ouverts avec une inclusion partielle de grappes
entières, ce qui a contribué à la complexité
aromatique et à la finesse de la texture.
Il a été élevé pendant 14 mois dans des fûts de
chêne français (30 % de fûts neufs), ce qui a
renforcé sa structure et assuré une subtile
intégration du chêne sans dominer le fruit

Région: Adelaide Hills, une
région viticole de climat frais
située à environ 25 kilomètres à
l'est d'Adélaïde..

Altitude: Vignoble de
Balhannah : Situé à une
altitude d'environ 420 mètres (1
380 pieds) au-dessus du niveau
de la mer. 20 hectares.

Climat: Froid à modéré, avec
une variation significative des
températures diurnes qui
favorise l'acidité des raisins et
l'intensité aromatique.

Sol: Un mélange de sols
sablonneux et argileux avec des
profils bien drainants,
contribuant à la santé de la
vigne et à la concentration des
saveurs dans les raisins.

Précipitations: récipitations
annuelles suffisantes, avec un
usage limité de l'irrigation
pour assurer l'équilibre des
vignes et un développement
qualitatif des raisins.

Quantité: Moins de 2 000
caisses par millésime.

Prix: 57,00 €
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TOBRECK WOODCUTTERS
SHIRAZ 
2017

Le Torbreck Woodcutters Shiraz 2017 est une
représentation exemplaire du Shiraz de la vallée
de Barossa, incarnant le style riche, audacieux
et opulent pour lequel la région est renommée.
Torbreck est l'une des caves les plus célébrées
d'Australie, connue pour son engagement à
élaborer des vins à partir de vieux vignobles de
la vallée de Barossa, en mettant
particulièrement l'accent sur les cépages de
style Rhône. Beaucoup de leurs vignes de Shiraz
ont plus de 100 ans, ce qui donne des vins d'une
profondeur, d'une complexité extraordinaires et
d'un véritable caractère historique.

8
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Vinification
Sélection des fruits : Les raisins sont
cueillis à la main sur des vignes
anciennes à faible rendement dans la
vallée de Barossa.
Fermentation : Fermenté dans des
fermenteurs ouverts pour améliorer la
pureté du fruit et l'intégration des tanins.
Aging : Élevé dans une combinaison de
fûts de chêne français (neufs et anciens)
pendant jusqu'à 18 mois, contribuant à la
complexité du vin et à sa texture soyeuse.

Le millésime 2017 dans la vallée de Barossa a
connu une saison de croissance plus fraîche
et plus humide par rapport aux années
moyennes. Ces conditions ont permis une
maturation lente et régulière.

Région: Située dans la partie ouest
de la vallée de Barossa, connue
pour son climat chaud.

Altitude: La vallée de Barossa varie
en altitude de 200 à 370 mètres au-
dessus du niveau de la mer. Les
vignobles de Torbreck sont situés à
une altitude de 200 à 350 mètres.

Climat: Climat méditerranéen,
caractérisé par des étés chauds et
secs et des hivers doux, avec des
journées chaudes et ensoleillées et
des nuits fraîches.

Sol: Les sols des vignobles de
Torbreck sont un mélange d'argile,
de sable, de limon et de gravier,
avec l'avantage supplémentaire de
dépôts de calcaire et de lits de
rivières anciennes.

Précipitations: Précipitations
relativement faibles, notamment
pendant la période de maturation
critique, ce qui entraîne une
dépendance à l'irrigation
complémentaire pour maintenir la
santé des vignes et optimiser la
qualité des raisins.

Quantité: 300 000 à 360 000
bouteilles par an.

Prix: €20.00



V I N  R O U G E  A U S T R A L I E N

05

La série

LEEUWIN ESTATE ART SERIES
CABERNET SAUVIGNON 2017

Le Leeuwin Estate Art Series Cabernet
Sauvignon 2017 est un vin très apprécié de
la région de Margaret River en Australie,
réputé pour son élégance et sa complexité.
Il est composé de 98 % de Cabernet
Sauvignon et de 2 % de Malbec, avec un
élevage de 22 mois dans un mélange de
fûts de chêne français.
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Vinification
Sélection des fruits : Les raisins sont récoltés
à la main.
Fermentation : Une combinaison de
techniques de fermentation, incluant des
cuves ouvertes et fermées.
Aging: Maturé pendant 22 mois dans des fûts
de chêne français, avec un mélange de fûts
neufs et usagés.

Le millésime 2017 à Margaret River a
présenté des défis et des opportunités
uniques pour les vignerons en raison de
conditions météorologiques atypiques. La
saison a commencé avec des
précipitations supérieures à la moyenne
en hiver et au printemps, entraînant des
températures du sol plus fraîches et un
débourrement retardé. Cette tendance
fraîche s'est poursuivie tout au long de
l'été, aboutissant à une vendange plus
tardive que d'habitude.

Région: Margaret River,
Australie-Occidentale.

Altitude: L'altitude des vignobles
varie entre 50 et 100 mètres (165
à 330 pieds) au-dessus du niveau
de la mer.

Climat: La proximité de l'océan
Indien (environ 8 kilomètres)
garantit des brises fraîches,
tempérant les journées chaudes
d'été et favorisant une période
de maturation longue et
homogène. Un climat maritime,
similaire à celui de Bordeaux.

Sol: Les vignobles sont plantés
sur des sols limono-graveleux,
riches en minéraux et bien
drainants.

Précipitationsl: La région
bénéficie de précipitations
modérées et régulières,
essentielles pour maintenir des
vignobles sains et produire des
vins de haute qualité.

Quantité: Environ 72 000 à 96
000 bouteilles.

Prix: 54,00 €
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PENLEY ESTATE HELIOS
2018

Le Penley Estate Helios Cabernet Sauvignon
2018 est un vin très apprécié de Coonawarra,
en Australie, mettant en valeur les
caractéristiques emblématiques du Cabernet
Sauvignon de cette région. Ce vin a reçu des
éloges prestigieux, avec des notes de 93 à 95
points de la part de critiques renommés. Il
présente un profil profond et complexe, avec
des saveurs de cassis, prune, chocolat,
menthe, feuille de laurier et des épices
subtiles de chêne comme la muscade et le
cèdre. Sa structure allie élégance et
puissance, avec des tanins soyeux et poudrés,
et une finale longue et raffinée.
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Vinification
Fruit Selection: Les raisins sont récoltés à la
main.
Fermentation: avec levures indigènes et
macération prolongée pour un lot.
Aging: 8 mois en fûts de chêne français, dont
40 % en chêne neuf.

La vendange a suivi une saison marquée par
des précipitations supérieures à la moyenne
en hiver et au printemps, ce qui a favorisé le
développement de canopées vigoureuses.
Pour gérer cette croissance et garantir la
meilleure qualité des fruits, des techniques
comme l'éclaircissage des pousses et
l'utilisation de graminées indigènes pour
limiter la vigueur excessive des vignes ont été
mises en œuvre.

Région: Coonawarra, South
Australia. 

Altitude: Les vignobles se situent
à environ 100 mètres (330 pieds)
au-dessus du niveau de la mer et
couvrent une superficie de 60
hectares.

Climat: Coonawarra bénéficie
d’un climat frais et maritime,
influencé par la proximité de
l’océan Austral.

Sol: Les vignobles sont implantés
sur le célèbre sol de terra rossa,
riche, rouge et fertile, reposant
sur une base calcaire. Ce sol bien
drainé est réputé pour produire
des Cabernet Sauvignon
exceptionnels, offrant une forte
concentration de fruits et des
tanins élégants.

Précipitations: La région reçoit
environ 500 à 600 millimètres (20
à 24 pouces) de précipitations
annuelles, principalement en
hiver, ce qui garantit une
croissance saine des vignes
pendant la saison végétative.

Quantité: 36 000 à 60 000
bouteilles par an.

Prix: 45,60 €.
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YARRA YERING
AGINCOURT 2017

Yarra Yering est un domaine viticole situé dans
la Yarra Valley, dans l'État de Victoria, en
Australie. Fondé en 1969 par le Dr Bailey
Carrodus, il est l’un des plus anciens et des plus
emblématiques de la région.
Le Yarra Yering Agincourt 2017 est un
assemblage de style bordelais composé de 75 %
de Cabernet Sauvignon et de 25 % de Malbec,
issu de la Yarra Valley. Élaboré par la célèbre
vigneronne Sarah Crowe, ce vin se distingue par
sa structure élégante et sa complexité, avec des
arômes de baies noires, de cassis et de subtiles
notes herbacées.

Vinification
Fruit Selection: Les raisins sont récoltés à la
main.
Fermentation: Après la récolte, la
fermentation a combiné des techniques de
grains entiers et de grappes entières.
Aging: 12 mois en fûts de chêne français (tous
de second usage).

Le millésime 2017 dans la Yarra Valley a connu
des conditions classiques de climat frais. La
saison de croissance a été marquée par un
printemps pluvieux, garantissant une bonne
santé des vignes et une disponibilité en eau, suivi
d’un été avec des températures modérées en
journée et des nuits fraîches. La vendange a
bénéficié de l’emplacement abrité des parcelles et
des sols riches en argile-calcaire et d’origine
volcanique, favorisant une maturation régulière
des raisins.

Blend: Cabernet Sauvignon 75%
Malbec 25%

Région: Yarra Valley, Victoria,
Australia.

Altitude: Les vignobles de Yarra
Yering se situent entre 100 et 250
mètres au-dessus du niveau de la
mer.

Climat: La Yarra Valley bénéficie
d’un climat maritime frais, avec des
hivers frais et humides et des étés
chauds et secs. L'altitude des
vignobles garantit des
températures nocturnes plus
fraîches, favorisant une maturation
équilibrée des raisins.

Sol: Les vignobles de Yarra Yering
sont plantés sur une variété de sols,
notamment des sols volcaniques
rouges profonds, de l'argile et des
limons graveleux.

Précipitations: La Yarra Valley
reçoit entre 700 et 1 000
millimètres de pluie par an,
principalement en hiver et au
printemps, assurant une bonne
humidité du sol et soutenant la
croissance saine des vignes.

Quantité: Environ 12 000 à 24 000
bouteilles.

Prix: 59,45 €.
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HENSCH KEYNETON
EUPHONIUM 2016

La Henschke Winery, située dans la Eden Valley en
Australie-Méridionale, est l'une des plus
prestigieuses caves d'Australie, avec une histoire
remontant à 1868. Fondée par Christopher
Henschke, elle est détenue et exploitée par la
famille Henschke depuis cinq générations.
Le Keyneton Euphonium 2016 de Henschke est un
assemblage rouge audacieux issu de la Eden Valley
en Australie-Méridionale. Ce vin combine 45 % de
Shiraz, 36 % de Cabernet Sauvignon, 17 % de Merlot
et 2 % de Cabernet Franc, et se distingue par sa
couleur pourpre profonde.
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Vinification
Un assemblage de raisins récoltés à la main,
issus des vignobles familiaux de la Eden Valley
et de la Barossa Valley.
Fermentation: Fermentation traditionnelle dans
des cuves ouvertes en béton, avec une gestion
par "pigeage".
Aging: pendant 18 mois dans une combinaison
de fûts de chêne, composée de 80 % de chêne
français et 20 % de chêne américain, dont 17 %
sont neufs.

Le millésime 2016 dans la Eden Valley a été marqué
par une saison de croissance sèche, avec des
précipitations bien en dessous de la moyenne
pendant l'hiver et le printemps. Malgré quelques
gelées tardives et un incendie dévastateur à
proximité, la région a réussi à maintenir des
conditions de croissance favorables.

Blend: Cabernet Sauvignon 36%
Shiraz 45% Merlot 17% Cabernet
Franc 2%

Région: Eden Valley, South
Australia.

Altitude: Les vignobles du
Keyneton Euphonium se situent
entre 400 et 500 mètres (1 300 à
1 640 pieds) au-dessus du niveau
de la mer.

Climat: L’Eden Valley bénéficie
d’un climat continental frais,
influencé par son altitude et la
proximité des chaînes de Mount
Lofty. Les températures plus
fraîches dues à l'altitude
favorisent une maturation lente
des raisins.

Sol: Les sols de la région sont
majoritairement peu profonds et
bien drainants, composés
d’argiles et de limons, avec
certaines zones de grès et de
graviers.

Précipitations: L’Eden Valley
reçoit environ 600 à 700
millimètres de précipitations
annuelles, principalement en
hiver.

Quantité: Environ 36 000 à 60
000 bouteilles.

Prix: 48,35 €.


